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Auteur  vues : Alain Rouèche © 2009

ORIGINE   : Obtention de Alain Rouèche en 2002 , en Haute-Savoie, du croisement de MTS
dorée conservée
dans le verger de Charance à GAP.. Greffée sur Pajam 2 MALTESSE a produit une douzaine
de pommes la première fois. Fruits homogènes approchant tous les 200 grammes.



Photo choisel jean-louis© 2009.

SYNONYMES :

MATURITE-CONSOMMATION :  Juillet-Août.

FORME : Grosse. Plus large ou H=L, presque sphérique, très parfaite à contour très régulier.
Certains fruits sont un peu rétrécis côté cuvette de l’œil.

EPIDERME : Lisse, brillant. Jaune très clair voilé d’orange .

CUVETTE du PEDONCULE :  Etroite, mi profonde, sans  fauve.
PEDONCULE : Long peu dépasser les 12 mm., fort, renflé à l’attache.

CUVETTE de L’ŒIL :  Mi profonde à profonde, mi large, un peu plissées
L’ŒIL :  Petit, clos.

CHAIR :  Blanchâtre ou jaunâtre. A peine mûre elle est croquante, juteuse, très acidulée, très
sucrée. Elle est ensuite, à maturité, elle est onctueuse, fondante et à saveur mélangée d’arômes
de citron et d’abricot.

CRITERE SPECIAL :

LOGES :  Grandes, bien feutrées,  closes.

EPOQUE DE DEBUT DE FLORAISON :

OBSERVATIONS : Très résistante aux maladies et sans de tavelure. Qualité exceptionnelle.
Arbre fort vigoureux. N’alterne pas.

REFERENCES : Alain Rouèche l’obtenteur et le premier descripteur.

BIBLIOGRAPHIE : Alain Rouèche 2009.




